
AmorVitae è un pane realizzato solo con ingredienti naturali, a ridotto 
contenuto di carboidrati (6%) e ricco di proteine (26,5%) e fibre (11%).

AmorVitae possiede un contenuto proteico molto più elevato rispetto 
al pane tradizionale grazie ad una miscela di proteine vegetali quali 

frumento, soia e ceci.

Sempre maggiore interesse viene oggi prestato a ciò che si definisce “cultura 
alimentare”, specie nella cucina mediterranea dove il pane riveste un’importanza 

primaria. La crescente richiesta da parte dei consumatori di cibi che sappiano 
coniugare alimentazione e salute ha spinto i migliori panettieri a realizzare 

prodotti che includano ingredienti funzionali e che abbiano quindi un valore 
aggiunto. AmorVitae è un pane ideale per tutti i clienti che seguono delle 
particolari diete dissociate, ricche di proteine e povere di carboidrati. Le sue 

caratteristiche lo rendono particolarmente indicato per essere consumato durante 
la cena, favorendo in questo modo il rilassamento notturno. Le persone che 

seguono uno stile di vita salutistico e svolgono attività sportive volte al benessere 
di mente e corpo, troveranno in AmorVitae un perfetto alleato!

Lo trovi appena sfornato MARTEDI, GIOVEDI e SABATO

Valori nutrizionali relativi a 100 gr. di pane:
Valore energetico 261 Kcal | Proteine gr. 26,5 | Carboidrati metabolizzabili gr.6 - di 

cui zuccheri gr.1,8 | Grassi gr. 12,1 - di cui saturi gr. 1,6 | Fibre gr. 11 | Sale 1,18

Ingredienti: acqua, proteine di frumento, granella e farina di soia, semi di 
girasole, semi di lino, semi di sesamo, fibra di pisello, semi di zucca, crusca di soia, 
farina di ceci, farina di frumento integrale, lievito, sale, farina di malto d’orzo. Può 

contenere tracce di latte e derivati.
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Pane a basso contenuto di carboidrati


